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21 avril L’innovation : lui faire une place, la faire vivre, la gérer

10h45

11h35

13h35

14h25

15h15

16h05

Un monde d’ Pontraitodesagrandesitendances mondialesnetd-
américaines
Xavier Terlet, Président, XTC World Innovation

Le processus Adressable Mifflf: pouvezvous connaitre votreonsommateur
mieux qu’' il -nmme?se connait | ui
Howard Moskowitz, Ph. D. Président, Moskowitz Jacobs Inc.

S'inspirer du processus décisi axemnel du coc
plaisir et santé en innovation

Jordan Lebel, Ph. D., Professeur agrégé, John Molson School of Business,

Université Concordia.

Rappel de produits comment assurer la confiance des consommateairs
protéger | ’'intégrité de |l a marque
Tim White, Directeur, Développement de produits, GS1 Canada

Quand votre consommateur devient acheteur. Comment maximiser
stratégies en magasin
Stéphane Drouin, Président, SVM inc.

Avoir su que | e homard colGtait 300 $, ' en
Peter Morentzos, Fondateur, Restaurants Morentzos Group

22 avril L’engagement durable, au-dela de la responsabilité sociale de I’entreprise

10h30

11h20

13h50

Un <c¢l i mat de changement 1" heunwdsu siesi e ag
environnementaux.
Karel Mayrand, Directeur géneral, Fondation David Suzuki au Québec

Protégez ses ressources : minimiser son empréruogique tout en assurant
lemai ntien d’'une qualité exceptionnelle de
Sean Surkis, Vice-Président Ventes et Marketing, Les Eaux Naya inc.

L’ i ndus imentage facgawoeajtux du marché du carbone
Andrea Roy, Associée et directrice au développement des affaires, OCO
Technologies
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22 avril (suite)

14h40 Une nouvelle vision durable pour les services alimentaires institutionnels
Mathieu Laperle, Directeur de service et Oliver De Volpi, Chef exécutif, McGill
Food and Hospitality Services

15h30 Dével opper de nouveaux comportements éthi
changements qui font une différence.
Tia Loftsgard, Directrice, Développement des affaires, Transfair Canada.

16h20 [ S RSGSt2LIISYSYy(d RdzNF o6f ST LI dzidresQl f AYSYy (=
gens.
Jérome Bonduelle, Directeur général adjoint, Bonduelle Amérique du Nord.

23 avril L’amélioration de I’offre alimentaire : savoir prendre les devants

10h35 Marketing et réglementation 2 mondes a concilier
Véronique Jeannotte, Responsable, étiquetage et réglementation, Groupe
Export Agroalimentaire

11h20 Emballage alimentaire : un ami de I'environnement et un partenaire irgallig
Islem Yezza, Ph. D., Consultant en emballages émergents et biomatériaux

12h45 Mise & jour du Groupe de travail sur la réduction du sodium alimentaire
Hasan Hutchinson, Ph.D., Directeur Général, Bureau de la politique et de la
promotion en nutrition, Santé Canada

13h30 Osez le changement.e Programme de réduction du sodium de Campbell.
Andrea Dunn, Chef de groupe Stratégie Nutrition, La Compagnie Campbell du
Canada

14h15 Rendre accessibles des repas équilibrés dans les milieux scolairesigelss

de travait notre part vers un Canada en santé.
Donna Bottrell, Directrice de la Nutrition, Groupe Compass Canada
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